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PRIJEDLOG TEMA ZA IZRADBU I OBRANU ZAVRSNOG RADA

u sKoLsKoJ GODTNT 202s.12026.

OBRAZOVN I SEKTOR: ELEKTROTE H N ! KA I RAEU NALSTVO

PROGRAM: TEHNIEAR ZA RAEUNALSTVO

MENTOR: Branimir Dermanovid, dipl. ing. elekt.
1,. lzrada pomoiu programskog alata Blender 3D automobila.

2. lzrada 2D video igre tetrisa pomoiu programskog softverskog alata Unity.

3. lzrada 3D video igre automobilske utrke pomoiu programskog softverskog alata Unity.

4. lzrada Sahove figure lovca crne i bijele boje pomoiu 3D printera.

5. lzrada programskog rjeSenja 2D pomoiu JAVA programa kamiona i prikljudnog vozila.

6" lzrada baze podataka Skolske radionice pomoiu programskog rje5enja PHP (phpMyAdmin) i HTML-

a.

7. lzrada lnternet stranice izmiSljene tvrtke pomoiu programskog alata HTML -a, PHP i CSS.

B. lzrada unutraSnjosti kuie zgrade pomoiu programskog alata Sweet Home 3D.

MENTOR: Dalibor Kopriva, bacc. elektro. ing. elekt.
L. Postavljanje i konfiguriranje lokalne mreZe s DHCP i DNS servisima

2. Uloga algoritama u svakodnevnom Zivotu i optimizacija problema

3, lnstalacija i konfiguracija FTP posluiitelja na Windows Serveru

4. lzrada digitalnog termometra
5, Usporedba operacijskih sustava: Windows, Linux i macOS

6. Utjecaj umjetne inteligencije na suvremeno druStvo itrZi5te rada

MENTOR: Valentin 5amija, mag. inf.
1,. Sigurnost na internetu i zaitita podataka

2., Raiunalne mreie i njihova primjena u modernim sustavima

3. Zaitita podataka i kriptografija

4, Upravljanje resursima i multitasking unutar operacijskih sustava

5. Baze podataka i njihova primjena u modernim sustavima

6. Umjetna inteligencija i strojno udenje

7. Radunalna forenzika

8. lzrada i upravljanje robotom pomoiu Raspberry Pi i Al tehnologije



9. lzrada Smart IOT kuie i upravljanje pomoiu Arduina

MENTOR: Marijan Kovai, mag. inf.
1.. Otkrivanje spama i prijevara koriStenjem umjetne inteligencije

2. lzdvajarrje pocJataka s web stranica pornodu web scraping tehnike i umjetne

3. inteligencije

4. lzrada aplikacije za automatizirano generiranje dokumenata koriStenjem umjetne

5, inteligencije

6, lzrada mobilne aplikacije za pra6enje potresa

7. lzrada aplikacije za sigurnu razm.ienu poruka koriStenjem kriptografskih

B. algoritama

9. lzrada aplikacije za 5ifriranje i digitalni potpis podataka

10. loT sustav za praienje mikroklime prostorije

1L. Primjena loT sustava u poljoprivredi

MENTOR: Robert Kanjka, dipl. ing. elekt.
1,. Preventivno odrZavanje tvrdog diska

2. Sigurni protokoli

3. Filtriranje mreZnog prometa

4. Uloga umjetne inteligencije u otkrivanju prijetnji inapada na informacijske sustave

5, Kvantno radunalstvo

6. Buduinost vjetroelektrana u Hrvatskoj

OBRAZOVNI SEKTOR: STROJARSTVO, BRODOGRADNJA I METALURGIJA

PROGRAM : AUTOMEHATRON IEAR

MENTOR: Matej Mila5inovi6, mag. ing.
t. Sustav ubrizgavanja kod Otto motora

2. Elektrouredaji na vozilu

3. Pohrana energije kod elektridnih pogona

4. Sustav regulacije brzine vozila

5. Podatkovni prijenos u motornom vozilu

6. Sustavi za smanjenje Stetnih ispuSnih plinova, Diesel motor

7. Common - rail sustav

B. Hidraulidni kodioni sustav

9. Sustav prodiSiavanja dizelskih destica - DPF filter

10. lspitivanje kvarova dijagnostidkim uredajem

LL. Senzori na Otto motorima

12, Uloga turbopunjada u automobilu.

l-3. Mehanif ki mjenjad u automobilu

1"4.Zamjena klipova i klipnih prstenova u motoru automobila

15. Grada i princip rada sustava hladenja motora

MENTOR: Darko Soma

1. Srnanjivanje emisije ispuinih plinova

2. Kontrola i popravak ispuSnog sustava sa katalizatorom

3. Ugradnja rabljenog motora



4. Kodioni sustav-odrZavanje, kontrola i popravak

5. Common-rail sustav, ispitivanje ispravnosti

6. Razvodni mehanizam, hidraulidno i mehanidko pode5avanje zradnosti i ventila
7. Zamjena senzora istroSenosti kodnica (marka i tip vozila)

8, Demontaia i montaZa mehanidkih mjenjada (marka i tip vozila)

9. Zamjena poluvratila na vozilu

1-0. Hidraulidni kodioni sustav

1L. Navigacijski sustavi

PROGRAM: INSTALATER KUEN!H TNSTALACIJA

MENTOR: Marin Dostal, bacc. ing. mech
1. Centralna grijanja u kuianstvu

2. Podno grijanje

3. Vrste i podjela klima uredaja

4. Sigurnosni aspekti dimovodnih instalacija

5. Pravila ugradnje i sigurnosne zone za plinske bojlere
6. Uloga i izvedba termostatskih ventila
7. Rekuperatori topline
B. Odvodnja otpadnih voda

9. Ugradnja sanitarija i mijeSalica

10. Uredaji za mjerenje tvrdoie vode

11. Materijali u vodovodnim instalacijama

12. Biomasa kao energent

1-3. Ekspanzijske posude u sustavima grijanja

MENTOR: Krunoslav Pustaji6, ing. stroj.
1. lzrada i ugradnja kuine instalacije hladne i tople vode u obiteljskom stanu

2. Ugradnja sanitarnih uredaja u kupaonici

3, MontaZa i ispitivanje sustava odvodnje otpadnih voda

4. Ugradnja sustava grijanja s radijatorima u obiteljskom stanu

5. lzrada i spajanje plinske instalacije za kuianstvo
6. Postavljanje i prikljudivanje bojlera na vodovodnu i elektridnu mreiu
7. Ugradnja sustava podnog grijanja u stambenom prostoru

8, lzrada imontaia sustava za skupljanje ikoriStenje ki5nice u kuianstvu
9. Mjere zaitite na radu i sigurnost pri izvodenju kuinih instalacija

10. Odriavanje i servisiranje kuinih instalacija (voda, grijanje, plin)

11. lzrada i montaZa sustava ventilacije i odsisavanja u ku6anstvu

12. Ugradnja solarnih kolektora za pripremu tople vode

13. Modernizacija postojeiih kuinih instalacija u starijem objektu

OBRAZOVN! SEKTOR: TURIZAM ! UGOSTITEUSTVO
PROGRAM: KUHAR

MENTOR: Matea Husak, mag. ing. techn. aliment.
POZNAVANJE ROBE I PREHRANA



t. Zaiini ibilje u gastronomiji

2. Riba i morski plodovi- prehrambena vrijednost i svjeiina

3. Jaja i njihova primjena u kulinarstvu

BIOLOGIJA S HIGIJENOM I EKOLOGIJOM

1.. Osobna higijena kuhara i utjecaj na sigurnost hrane

2. Higijena radnog prostora i pribora u kuhinji

3. Prevencija trovanja hranom kroz pravilnu pripremu i 6uvanje

MENTOR: Marija Madjeruh, mag. ing.
UGOSTITEUSKO POSLUZIVRru.I T

L. Oprema ugostiteljskih poslovnih jedinica

2. Sustavi poslovanja u ugostiteljstvu

3. Osnovne vrste piia i njihovo posluiivanje

MENTOR: lvana PaviEi6, bacc. oec.

ORGANIZACIJA POSLOVANJA UGOSTITEUSKIH PODUZECA

1.. Odnos prema gostu i vaZnost kulture usluiivanja

2. PromidZba i marketing ugostiteljsl<og objekta

3. Ekoloiki i odrZivi pristup u ugostiteljstvu

4. Vrste i organizacija ugostiteljskih objekata

MENTOR: lvan 5o5, KV kuhar
Praktidna nastava - Kuharstvo

Red.br. Tema: Naziv uratka

1-- Dogotavljanje jela

pred stolom gosta
Tatarski biftek I

Bistre juhe Krepka juha od peradi s jetrenim
q!i,f€1,.?ra _-_ _
Svinjski kotlet na triianski naiin
Valju5ci od krurnpira, Fino povrie tta bedki na6in

poljski naiin.
Salate Salata ,,Mimoza" u zdjelici za salatu

Slatka iela Saviiada s jabukama Ensleski ll nadin

od Piletina s povriem u salati

3.

7.

I'
9.

Hladna predjela
raznih salata

Guste juhe !S01g[? ",1 
slanutk_a -_

Proljetni riioto sa parmezanom

Kotlet na samoborski nadin

Pirjani krumpir, Carsko povrie na

fralgyg!!1girn
Salata od banana

Dalmatinska garnitura

lu lis!. lig0s rg-l$9ri!L!9![
Pileii medaljoni na ,,Betki" naiin

Gusta

Nadin serviran

nacrn

Beiki nadin

iz ju5nika nuden
Bedki na6in

Francuski ll nadin

Francuski ll nadin

_1!.
1.L.

1"2.

13.

L4.

dogotavljanje pred gostom

iz juinika dijeljenjem

Jela po narudZbi

Povr6e - prilozi

Topla predjela

eski ll nadinJela hrvatske kuhinie
Engleski ll nadin

ea5a za voine ku

Prilozi i garniture

Dalmatinska kuhirr

GlavonoSci

lra od !_1gsnikg 1g{g1gm _

2.

4.

5.

6.

Desertna iela
Be6ki nadin

15. Jela internacionalne
kuhinie

16. Juhe od povria



L7, Hladna predjela Rolice od Sunke s hrenom Francuski ll nadin
18. Topla predjela od

tj esten i na

Spageti na ,,Bolonjski" nadin Bedki nadin

19. Jela vegetarijanske
kuhinje

RiZa s povriem Bedki nadin

20. Variva Fino varivo lz iuSnika nudeniem
2L, Zaj utra k Omlet,,Savojarde" Bedki nadin
22. Gotova jela od mesa

divljadi
Srneii gula5 sa tjesteninom Bedki nadin

23. Gotova jela od
mljevenog mesa

Okruglice od mljevenog mesa u umaku
od rajdica s ka5icom od krumpira.

Bedki nadin

OBRAZOVNI SEKTOR: POUOPRIVREDA, PREHRANA I VETERTNA

PROGRAM : POUOPRIVREDNI GOSPODARSTVENTK

MENTOR: Snjeiana Vrabec, mag. ing. agr.
RATARSTVO

1. Proizvodnja jedma

2. Proizvodnja kukuruza

3" Proizvodnja suncokreta

MENTOR: Tatjana Todorovi6, dipl. ing. agr.
STOEARSTVO

1. Uzgoj i hranidba svinja

POVRCARSTVO

1. Kompost - priprema i primjena

2. Uzgoj povria u za5tiienim prostorima

VINARSTVO I VINOGRADARSTVO

L. Ledena berba groida

MENTOR: Dejan Krauz, dipl. ing. agr.
MEHANIZACIJA

L. Vrste skladi5ta za iitarice
2, Mehanizacija za sjetvu i sadnju

mag, educ.

Ravnateljica:
na Vrbicki,


