
   
 
KLASA: 602-02/23-05/26 
URBROJ: 2127-024-01-23-04 
Grubišno Polje, 20. listopada 2023. godine 
 
Temeljem čl. 8., st. 2., Pravilnika o izradbi i obrani završnog rada, ravnateljica Srednje škole Bartola Kašića 
Grubišno Polje, d o n o s i  
 
 

PRIJEDLOG TEMA ZA IZRADBU I OBRANU ZAVRŠNOG RADA  
U ŠKOLSKOJ GODINI 2023./2024. 

            
         
OBRAZOVNI SEKTOR: ELEKTROTEHNIKA I RAČUNALSTVO 
PROGRAM: TEHNIČAR ZA RAČUNALSTVO 
 
MENTOR: Branimir Đermanović, dipl. ing. elekt. 

1. Izrada unutrašnjosti Vile Tomašica pomoću programskog alata Sweet Home 3D. 
2. Izrada 2D video igre pomoću programskog softverskog alata Unity. 
3. Izrada 3D video igre pomoću programskog softverskog alata Unity. 
4. Izrada animacije Vile Garešnica pomoću programskog alata Sweet Home 3D. 
5. Izrada šahove figure topa crne i bijele boje pomoću 3D printera.  
6. Izrada unutrašnjosti Hotela Velika Pisanica pomoću programskog alata Sweet Home 3D. 
7. Izrada baze podataka školske radionice pomoću programskog rješenja PHP (phpMyAdmin) i HTML - a. 
8. Izrada Internet stranice pomoću programskog alata HTML –a, PHP i CSS.   

 
MENTOR: Dalibor Kopriva, bacc. elektro. ing. elekt. 

1. Arduino alarm 
2. Arduino semafor 
3. Izrada mjerne stanice s Arduinom 
4. Linux i njegove distribucije  
5. Zaštita digitalnih dokumenata od virusa 
6. Izrada programa pomoću programskog jezika C/C++ 

 
MENTOR: Valentin Šamija, mag. inf. 

1. Izrada školske web stranice 
2. Izrada mobilne aplikacije za školu 
3. RAID tehnologija 
4. MySQL izrada baze podataka i upravljanje podacima 

MENTOR: Željka Brdar, mag. ing. elekt. 
1. Umjetna inteligencija 
2. Izrada aplikacije za evidenciju djelatnika i zadužene opreme u programskom jeziku sql i alatu MS Access 
3. Izrada video igrice u programskom jeziku C++ 

MENTOR: Robert Kanjka, dipl.ing.elekt. 

1. Dizajn i simulacija mreže s Cisco Packet Tracer 



2. Tehnologija za manju potrošnju energije i dekarbonizaciju 
3. Održavanje informacijskih sustava 
4. Autonomne stvari 
5. Robotska automatizacija procesa 

 
OBRAZOVNI SEKTOR: STROJARSTVO, BRODOGRADNJA I METALURGIJA 
PROGRAM: AUTOMEHATRONIČAR 
 
MENTOR: Matej Milašinović, mag. ing. 

1. Sustav ubrizgavanja kod Otto motora 
2. Elektrouređaji na vozilu 
3. Navigacijski sustavi 
4. Pohrana energije kod električnih pogona 
5. Sustav regulacije brzine vozila 
6. Podatkovni prijenos u motornom vozilu 
7. Sustavi za smanjenje štetnih ispušnih plinova, Diesel motor 
8. ABS sustav kočenja 
9. Common – rail sustav 
10. Hidraulični kočioni sustav 
11. Sustav hlađenja motora 
12. Sustav pročišćavanja dizelskih čestica – DPF filter 
13. Ispitivanje kvarova dijagnostičkim uređajem 
14. Senzori na Otto motorima 
15. Senzori na Diesel motorima 
16. Princip rada Otto motora 
17. Princip rada Diesel motora 

MENTOR: Darko Šoma 
1. Sustav ubrizgavanja kod Otto motora 
2. Elektrouređaji na vozilu 
3. Navigacijski sustavi 
4. Pohrana energije kod električnih pogona 
5. Sustav regulacije brzine vozila 
6. Podatkovni prijenos u motornom vozilu 
7. Sustavi za smanjenje štetnih ispušnih plinova, Diesel motor 
8. ABS sustav 
9. Common – rail sustav 
10. Hidraulični kočioni sustav 
11. Sustav hlađenja motor 

 
PROGRAM: INSTALATER KUĆNIH INSTALACIJA 
 
MENTOR: Marin Dostal, bacc. ing. mech 

1. Cijevi i cijevni spojevi 
2. Uređaji koji proizvode toplinu 
3. Kućni sanitarni uređaji 
4. Klima uređaji 
5. Solarni fotonaponski sustavi 

 

MENTOR: Krunoslav Pustajić, ing. 
1. Montaža vodomjera 
2. Ugradnja plinomjera 
3. Izrada podnog grijanja u obiteljskom stanu 



4. Izrada javne vodovodne mreže 
5. Ugradnja zidnog pisoara s ispiračem 
6. Ugradnja zidne zahodske školjke s tlačnim ispiračem 
7. Montaža umivaonika s tlačnim bojlerom i miješalice 
8. Ugradnja sudopera s zidnom miješalicom 
9. Montaža radijatora i armature te spajanje na postojeću mrežu 

OBRAZOVNI SEKTOR: TURIZAM I UGOSTITELJSTVO 
PROGRAM: KUHAR 
  

MENTOR: Ivan Šoš  
 
PRAKTIČNA NASTAVA – KUHARSTVO 
Učenici obavljaju sve potrebne pripremne radove, pripremaju, dogotavljaju i serviraju jela iz predloženih 
tema, prema odabranom uratku -  radnoj probi te obavljaju završne radove u kuhinji.  
 
R.br. Tema: Naziv uratka Način serviranja 

1. Dogotavljanje jela 
pred stolom gosta 

Tatarski biftek   I meni 
 

dogotavljanje pred gostom 

2. Bistre juhe Domaća krepka juha sa žličnjacima iz jušnika dijeljenjem 
3. Jela po narudžbi Svinjski kotlet na žaru u lovačkom umaku bečki način 

4. Povrće - prilozi Valjušci od krumpira, Fino povrće na 
engleski način. 

bečki način 

5. Salate Salata „Mimoza“ u zdjelici za salatu 
6. Slatka jela Palačinke „Bilogora“ sa čokoladnim 

preljevom 
Engleski II način 

7. Hladna predjela Piletina s povrćem u salati  Bečki način  
8. Guste  juhe Krem juha od slanutka iz jušnika nuđenjem 
9. Topla predjela Proljetni rižoto sa parmezanom Bečki način 

10. Jela hrvatske kuhinje Teleći odrezak na „Bilogorski“ sa 
šampinjonima 

Engleski II način 

11. Prilozi i garniture Zeleni široki rezanci, Carsko povrće na 
francuski način 

Engleski II 

12. Desertna jela od 
voća 

Voćna salata s pjenušcem 
 

Čaša za voćne kupove 

 
 
MENTOR: Ivan Krajačić 
 
KUHARSTVO 
Učenici definiraju sve potrebne pripremne radove, pripremanje, dogotavljanje i serviranje jela iz predloženih 
tema prema odabranom uratku.  
 
R.br. Tema završnog rada Naziv uratka Način serviranja 

1. Jela od  plodova mora Salata od dagnji „Dubrovnik“   
III meni 

Bečki način 

2. Guste juhe Pileća  ragu-juha iz metalne šalice 
3. Mekušci Punjene lignje na „Istarski način“ Francuski II način 
4. Dalmatinska kuhinja Brancin na „Dalmatinski“ način Filiranje pred gostom 
5. Dalmatinska kuhinja   Dalmatinska garnitura Engleski II način 
6. Salate Salata od crvenog radića Engleski II način 
7. Deserti - napitci Ledena kava U čaši za napitke 
8. Hladno predjelo Bilogorski narezak sa domaćim  

Sirom,  IV meni 
Francuski II način 



9. Juhe od povrća Proljetna  juha s povrćem Iz jušnika nuđenjem 
10. Jela internacionalne 

kuhinje 
Ramstek na žaru “Mirabo“ Francuski II način 

11. Prilozi Slani krumpir sa peršinom Francuski II način 
12. Garniture Fino povrće na maslacu Francuski II način 
13. Salate Salata od rajčice U zdjelici za salatu 

  14. Deserti Voćni kup sa sladoledom U čaši za kupove 
 
 
MENTOR: Matea Husak, mag. ing. 
 
PRAKTIČNA NASTAVA – KONOBAR 

1. Pripremanje (dogotovljavanje) jela pred gostom- 
Flambirani ananas 

POZNAVANJE ROBE I PREHRANA 
1. Vrste mesa i mesnih prerađevina 
2. Začini 
3. Kava kao stimulans 
4. Aditivi i njihova upotreba u hrani 

MENTOR: Dario Kovačić, dipl. oec. 
 
UGOSTITELJSKO POSLUŽIVANJE 

1. Oprema ugostiteljskih poslovnih jedinica 
2. Vrste barskih mješavina 
3. Prigodni obroci 

MENTOR: Sendi Sigeti, dipl. oec. 
 
OSNOVE TURIZMA 

1. Turističke atrakcije Dubrovnika 

ORGANIZACIJA POSLOVANJA UGOSTITELJSKIH PODUZEĆA 
1. Vrste hotela 

 

OBRAZOVNI SEKTOR: POLJOPRIVREDA, PREHRANA I VETERINA 
PROGRAM: POLJOPRIVREDNI GOSPODARSTVENIK 
 
MENTOR: Snježana Vrabec, struč., spec. ing. 
 
RATARSTVO 

1. Proizvodnja soje 
2. Proizvodnja uljane repice 
3. Proizvodnja raži 
4. Proizvodnja šećerne repe 
5. Proizvodnja industrijske konoplje 
6. Proizvodnja sjemenskog kukuruza 
7. Proizvodnja krumpira 

EKOLOŠKA POLJOPRIVREDA 
1. Ekološka proizvodnja ratarskih kultura  
2. Ekološka proizvodnja voća 
3. Ekološka proizvodnja grožđa 



MEHANIZACIJA 
4. Strojevi za zetvu 
5. Mehanizirana zetva Zitarica 
6. Strojevi za proizvodnju travnih krmiva 
7. Strojevi za prihranu i zastitu ratarskih kultura 

MENTOR: Dejan Krauz 

ZASTITA BILIA 
• Na~ini primjene zastitnih sredstava 

STOCARSTVO 
1. Tehnologija proizvodnje mlijeka 
2. Uzgoj govcda za proizvodnju mesa 
3. Tov svinja 
4. Proizvodnja rasplodnih jaja 
5. Uzgoj Travnicke pramenke na 0PG-u 
6. Uzgoj autohtonih pasmina goveda na OPG-u 
7. Uzgoj autohtonih pasmina svinja na OPG-u 
8. Razmnoavanje goveda 
9. Tov teladi za baby beef 
10. Hrvatski Posavac - porijeklo, uzgoj i budu~nost 

POVRCARSTVO 
1. Proizvodnja mahunarki 
2. Proizvodnja korjenastog povr~a 
3. Proizvodnja raj~ice 
4. Proizvodnja krastavaca 
5. Proizvodnja kupusnjaca 
6. Uzgoj jagode u zastidenim prostorima 
7. Radovi u vrtu po godisnjim dobima 

VINARSTVO I VINOGRADARSTVO 
l. Noja- uzgoj i koristi 
2. Vinsko sude 

VOARSTVO 
1. Bolesti i Stetnici jabuke 

CVJECARSTVO 
1. Uzgoj krizanteme 

v.d. Ravnateljica: 
Branka Baki~, prof., 
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